
  
  

  
  

2002 « les Epicuriennes »  
 
- Une dégustation de vins d’Alsace des domaines Pfister à Dahlenheim à 
l’issue du concert du Trio Wanderer, consacré à des sonates de Ludwig Van 
Beethoven (qui fut un grand amateur… de vins d’Alsace !) 
  
- Un lunch dînatoire imaginé et réalisé en plein air au château par Georges 
Schmitt du Soldat de l’An II (une étoile au guide Michelin) à Phalsbourg, faisant 
suite au récital de Lynne Dawson sur des Chansons à boire de Purcell (vins de 
Moselle, domaine Oury-Schreiber et Château de Vaux). 
  
- Une dégustation de chocolats par Christian Rein, chocolatier au pays de 
Sarrebourg, et d’alcool de fruits du Centre d’Expérimentation Fruitière de 
Laquenexy (département de la Moselle) qui fait suite à la Cantate du Café de 
Jean Sébastien Bach. 
  
- Un récital de Sandrine Piau consacré notamment aux chansons de Bilitis de 
Claude Debussy et à la Bonne Cuisine de Léonard Bernstein donne l’occasion 
d’une très belle première collaboration entre le Lycée Hôtelier de Dieuze et 
Michel Roth, chef des cuisine du Ritz à Paris (une étoile au guide Michelin, 
meilleur ouvrier de France et Bocuse d’Or)  
Thème du repas : la mise en valeur de produits régionaux tel que le foie gras, les 
cèpes, les mirabelles… 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


