
 
 
 
 
 

  

2006  « les Etats d'âme »  
 
- Une dégustation de vins de desserts en compagnie de Matthieu Ring (Corse, 
Vallée de la Loire et Hongrie), faisant suite au concert de Jordi Savall. 
  
- Dramma per musica par l’ensemble La Venexiana donne l’occasion à Christine 
Ferber(Niedermorschwihr, meilleure pâtissière de France, référenciée dans le 
guide des croqueurs de chocolat) d’organiser une véritable dégustation de 
desserts, accompagnée de grands vins de culture biologique du Domaine Albert 
Mann (Wettolsheim). 
  
- Grâce au concours des bénévoles de l’association, lors d’un concert champêtre, 
une dégustation de bières et de pâtisseries selon les recettes des grands mères 
de la région.  
  
- Au chef Jean-Yves Leroux (Grand Hôtel de Dinard, rendez-vous de chasse 
de Clamart à Paris, hôtellerie du Rosenmeer à Rosheim) du Restaurant l’Ecluse 
16 (Altwiller), d’organiser un menu spécial à la suite du spectacle Spleen, 
création du Festival par Didier Sandre et Alexandre Tharaud au menu, le noir et 
l’anis. 
  
 
- Un repas gastronomique par Christian Sinicropi (restaurant la Palme d’Or-
Hôtel Martinez à Cannes, deux étoiles au guide Michelin), autour des états d’âme 
avec par exemple une magnifique main tendue vers le voisin d’en face, en 
émulsion de concombre, en collaboration avec le Lycée Hôtelier de Dieuze.  
  
- Menu « spécial Festival » chez les hôteliers restaurateurs de la Petite Pierre. 
  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


